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Interessante convegno in municipio. Lassessora Tarsitano: “Un’altra agricoltura é possibile”
e

Agricoltura, fra tradizione e innovazione

i/ A gricoltura: prospettive
ed opportunita” Vin-
contro che si ¢ tenuto lunedi 25
ottobre 2021 presso la sala con-
siliare del Comune di Mola di
Bari rivolto agli operatori del
sctore agroalimentare. .’ incon-
tro ¢ stato presieduto da Giu-
seppe Colonna, Sindaco del Co-
mune di Mola di Bari e modera-
to dalla Consigliera Comunale
Maria Antonietta Colonna, de-
legata allo sviluppo rurale c alla
valorizzazione del patrimonio
eno—gastr()nomicb. Hanno rela-
zionato il consigliere regionale
Francesco Paolicelli, Presidente
della IV commissione regionale
su Industria, Commercio, Arti-
gianato, Turismo e Industria Al-
berghiera, Agricoltura e Fore-
ste, Pesca Professionale, Acqua-
coltura ¢ il Presidenie del GAL
Sud st Barese Pasquale Reda-
vid. :
Le conclusioni sono state af-
fidate ad Elvira Tarsitano, As-
sessore alle Politiche Ambienta-
li, Agricoltura ¢ Pesca, Politiche
Comunitarie ¢ Bioeconomia;
“Un’Alira Agricoltura & Possi-
bile. Conjugarc tradizionc ed
innovazione atiraverso la multi-
funzionalita e diversificazione
dell'agricoltura nella direzione
della qualita dei prodotti, piut-
tosto che della produzione, del-
lariproducibilita delle risorse,
della tutela e dei valori del pac-
saggio, dei valori culturali e di
quelli etici. Riuscire a coniugare
la “tradizione” con la “tecnolo-
gia” ¢ una sfida del nostro mil-
lennio a vantaggio della qualita
¢ sostenibilita della vita. La ge-
stionc integrata del territorio &
una modalita di analisi, control-
lo ¢ programmazione territoria-
le che sta diventando sempre
pittun punto di riferimento ob-
bligato per quegli Enti locali, la
cui competenza siesplica su lar-
ga scala in diversi settori d'in-
tervento. La situazione e 'evo-
luzione del contesto istituziona-
le {erritoriale e delle strutture
produttive e di mercato, devono
mirarc a potenziare le capacita
imprenditoriali, con un servizio
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diassistenza all’azienda, di que-
gli imprenditori che vedono
nello sviluppo di un'attivita di
produzione ¢/o commercializ-
zazione di prodotti agroalimen-
tari tradizionali una interessan-
le opportunita per integrareilo-
ro redditi”, ha dichiarato I'as-
sessora. Il recupero ¢ la valoriz-
zazione deinostri prodotti loca-
li, agricoli ¢ artigianali, significa
anche offrire lavoro alle persone
del nostro territorio, salvaguar-
dare le nostre terre con “perso-
ne” (gli agricoltori) quali “tuto-
ri” dell’ambiente, evitando de-
grado c dissesto del territorio. |
“prodotti” locali sono il risulta-
to dellapplicazione di saperi e
tecniche detenute e tramandate
alle risorse di un luogo partico-
lare, in un tempo determinato e
in relazione a particolari condi-
zioni ambientali di terra, acqua
e clima: sono un “patrimonio”
generato in condizioni di mini-
mo impatto ambiecntale ¢ socia-
le, in una sostanziale relazione
di cusiodia della terra, densa di
valori etici ed estetici, e di ri-
spetto per il pacsaggio rurale e
la biodiversita. La complessita
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dei valori di ambiente, tutela
della biodiversita, salute, ali-
mentazione, gusto, solidaricta,
sostenibilita sottendono al pro-
dottolocale, tipico dei nostri ter-
ritori. Valorizzare alcuni pro-
dotti di eccellenza, che siano ca-
ratterizzati dalla doppia valen-
za “lipici” e “locali”, deve servi-
re a recuperare anche altri pro-
dotti vegetali o razze di animali
meno conosciuti e “nobili”, ma
importanti per la conservazione
dellabiodiversita e la possibilita
direndita degli agricoltori. Inol-
tre, deve servire a promuovere
le peculiarita del nostro territo-
rio, cosi variegato, attraverso
forme di turismo durevole. Si
tratta di conoscere, riconoscere
e apprezzare gli antichi sapori
della nostra tradizione agroali-
mentare, ¢ cercare di salvaguar-
darcinostri variegati ecosisterni
sparsi in tutta la nostra regione.
II prodotio locale ¢ legato a un
luogo concreto, alle sue risorse
ambientali, ai suoi processi sto-
rici, alle suc reti comunitarie e
alla gente che lo abita. Mangiar
sano ¢ il modo pit diretto e
completo di rapportarsi al mon-
do circostante, di esprimere la
nostra cultura attraverso la scel-
ta dei cibi ¢ le modalita del con-
sumo. Non possiamo non tener
conto che lo stato di salute del-
I'uomo, il suo equilibrio ed il
suo benessere psico-fisico, sono
strettamente legati ai rapporti
con l'ambiente in cui vive ed al-
le interazioni con womini, esseri
viventi animali ¢ vegetali, ac-
que, odori ¢ sapori: sarcbbe co-
me sradicare I'uomo dalla sua
storia naturale, allontanarc da
lui quelle esperienze ataviche
che o hanno legato alla madre
terra ¢ che ne hanno plasmato
gusti e scelte, comprese quelle
alimentari.



